PODREDUMBRES DE LAS ACEITUNAS

INTRODUCCION

Las podredumbres de las aceitunas, ademas de por los hongos antes mencionados, son
ocasionadas por una serie de hongos considerados como patdgenos secundarios e incluso
saprofitos que penetran en aceitunas dafiadas por cualquier causa y afectan a su
rendimiento graso y a la calidad del aceite.

SINTOMATOLOGIA

Podredumbres que pueden afectar al fruto completo o a partes del mismo. Los sintomas
varian en funcién del agente causal y la procedencia de la aceituna (arbol, suelo o troje); asi
en frutos afectados por Fusarium moniliforme se observan puntos rojos o anaranjados que
se corresponden con las lenticelas, Geotrichum candidum origina una pérdida de turgencia
en el fruto y sobre el mismo se observa una coloracion blanquecina producida por el
micelio del hongo, Alternaria alternata produce podredumbres secas y negras,
Cladosporium herbarum ocasiona un moho verdoso, Phomopsis sp. produce momificado,
etc.

Estos hongos afectan sobretodo a la calidad del aceite, aumentando la acidez o el indice
de perdxidos. En Italia han comprobado experimentalmente que las toxinas producidas por
A. alternata pueden pasar al aceite.
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DESARROLLO DE LA ENFERMEDAD

La mayoria de estos hongos solo afectan a aceitunas heridas ya maduras o en proceso de
maduracién, sin embargo aungue los mayores ataques de F. moniliforme se producen en el
almacén, se ha visto que se inician en el arbol.

Estos hongos, en general saprofitos, penetran en las aceitunas heridas por insectos,
causas meteorologicas, recoleccion, etc. El dafio es mayor cuando se produce un desfase
entre la recoleccion y la molturacién en las almazaras y hay que almacenar las aceitunas, el
atrojado prolongado deteriora el fruto de forma considerable.

ESTRATEGIAS DE CONTROL

Se deben evitar las heridas y suprimir o acortar el tiempo de atrojamiento.



